
Menu 109 du 16/02 AU 20/02

Boulgour, tomate et poivron 
Gluten 

Salade Iceberg 
Pas d'allergènes à déclaration

obligatoire 

Chou rouge 
Pas d'allergènes à déclaration

obligatoire 

Soupe de légumes 
Pas d'allergènes à déclaration

obligatoire 

Carotte rapée persillée 
Pas d'allergènes à déclaration

obligatoire 

Riz et chili végétal aux haricots
rouges 

Pas d'allergènes à déclaration
obligatoire 

Sauté de veau sauce poivrade 
Sulfites 

Saucisses de volaille type
francfort 

Pas d'allergènes à déclaration
obligatoire 

Escalope viennoise 
Oeufs, Gluten 

Dés colin d'Alaska PMD sauce
crème herbe 

Poissons, Gluten, Lait 

Brocolis en persillade 
Pas d'allergènes à déclaration

obligatoire 

Lentilles 
Pas d'allergènes à déclaration

obligatoire 

Pommes de terre vapeur 
Pas d'allergènes à déclaration

obligatoire 

Riz créole 
Pas d'allergènes à déclaration

obligatoire 

Bleu d'Auvergne AOP 
Lait 

Petit fromage blanc aux fruits 
Lait 

Carré 
Lait 

Yaourt nature 
Lait 

Fromage frais Tartare nature 
Lait 

Liégeois saveur vanille sur lit de
caramel 

Lait 

Fruit 
Pas d'allergènes à déclaration

obligatoire 

Tarte au flan DCG 
Oeufs, Gluten, Lait 

Fruit 
Pas d'allergènes à déclaration

obligatoire 

Crème dessert chocolat 
Lait, Soja 

  E    N    T    R    É    E    S   

  P    L    A    T    S   

  G    A    R    N    I    T    U    R    E    S   

  P    R    O    D    U    I    T    S         L    A    I    T    I    E    R    S   

  D    E    S    S    E    R    T    S   

Menu susceptible d'évoluer en fonction des approvisionnements. 

Lundi 
16/02/2026 

Mardi 
17/02/2026 

Mercredi 
18/02/2026 

Jeudi 
19/02/2026 

Vendredi 
20/02/2026 
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